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10 GASTROFEST 2013

Hotel Resort Relax Dolni Vitavice

Vy, kdo jste poznali Kanarské ostrovy mi date jisté za pravdu, Ze gastronomie zde

patfi k velkym lakadlim. Tak pro¢ Vam nenabidnout tyto pochoutky, kdyz | u nas jsou

kuchafi, ktefi je umi pfipravit. Séfkuchaf Martin Dudek Vas pozve na lakavé menu.

Finger food s tygfi krevetou a avokadovym pyré, sépiové risotto s grilovanym platy-
zem a citronovou pénou, peéeny toust s rajéatovo-olivovou salsou a s prazenou sardelkou, nahlédnete
i do molekularni gastronomie.

Vinarna SOLNICE, €. Budéjovice -
DalSim unikatem letodniho ro&niku Gastrofestu bude dozajista
ukazka Izraelské kuchyné.

Kosher menu pro Vas pfichystal $éfkuchaf Radek Babicky.
Ochutnate jidlo sefarskych Zidi, masové koule, které se podava-
ly pfi svétku sukot. Dale pak Soulet, jidlo asketanskych zid(, konzumo-
vané pfi $abesu.

Kavarna Lanna, C. Budéjovice

NASE FILOZOFIE:

Radi bychom udrZeli ducha prvorepublikové Lannovy lodénice i v nasi
kavamne. A to naSimi sluzbami, servisem a poctivou vyrobou. V nasi nabidce naleznete
pravé domaci limonady, aje z bylinek, které si sami péstujeme, vytetne zakusky, ale také
sezonni speciality, sandwiche a bagety z Serstvych a kvalitnich surovin. =
A co jsme pro Vas pfipravili? Svédsky mandlovy dort. V dortu neni ani gram mouky, je tedy zcela vhodny i pro hosty s beziepkovou
dietou. Dort je pfipraven z mand|i, mandlové mouky a Zloutkového krému s krokantem.

Vitame Vas ve stanku Recké restaurace Poseidon, kde
se vam budeme snazit pfibliZit tradiéni feckou kuchyni.

" Recka kuchyné patii mezi nejstarsi a nejznamnéjsi kuchyné svéta, Kdysi
nekdo fekl: Civilizace za¢ala u stolu ve starovékém Recku, pro-
toZe tam si uméli pfi hostinach uzivat nejen bohoveé, ale i obyéeijni
lidé." Timto si Vs tedy dovolujeme na jednu takovou malou hostinu pozvat a pre-
jeme dobrou chut - KALI OREXI, $éfkuchaf Viera Jarolimkova a partner restaura-
ce Panagiotis Drosos. Jarolimkova Viera, restaurace Poseidon

Receptura z Namibie
- zebra pegena v zelening, pSenicné placky stavnaté kousky
z kyty zebry pecené s kousky lilkii, paprik,
| fapikatého celeru, kofenéné smési africkych
bylin a podavané s p&eniénymi plackami. To
Vam letos s pé&i pfipravi studenti G, SOSE a SOU Kaplice.

Rakousko v podani

Radnic¢ni restaurace z Kfemze

Majitel této restaurace Filip Nosek mé za sebou pétileté an-
gaZma v alpském hotelu Sonnen Alm, a tak autenticka priprava by tu byla. Uz
jste nékdy ochutnali kamzika? Jak se na horach upravuje jehn&éi?

To vée zjistite v pavilonu T1.

(Ja se stejné nejvic t&im na Specle se Skvarky ... miiam,)

Bélorusko - po lofiském tisp&sném vystoupeni na pédiu Gourmet ran-
dezvous budeme moci ochutnat b&loruskou kuchyni
po celou dobu vystavy. Miizeme se tésit na ,Zharen-
ku" a ,Draniki‘a zapijet se bude lahodnym kvasem.
Ani byste nevéfili jaka je to dobrota. Prima parta mia-
dych kuchafli z Minské odborné $koly k nam pfijede v silné sestavé 56
kuchafi.

Tunis

@ Tam, kde se setkava evropska civilizace s africkou,
kde se prolina kultura islamu s kfestanskym svétem,

leZi Tunis. Pravé zde, v zemi s bohatou historii a pfivétivym

klimatem, se zrodila znatka Carthage garden. Vstupte do

nadherné vonaveho svéta &isté pfirodnich ingredienci, které na talifi nejen

krasné vypadaji, ale i chutnaji. Najdete nas v pavilonu Z.




